afag

Environnement
AFNOR CERTIFICATION

lundi é avril

RA&pé de Céleri BIO en Rémoulade

Escalope de Porc de Rhéne-Alpes sauce
Moutarde

Blé BIO au Beurre
Gratin de Blettes BIO

Semaine &

Yaourt Fermier BIO de Haute-Savoie au
Coulis de Fruits Leziroy

Lundi de Paques 13/04

—
o~

FERIE

Semaine

Vacances Scolaires 20/04

Céleri BIO Rapé & Cubes de Pommes BIO
Merlu en Court-Movuillement

Croés Cuit Pilaf

Fondue de Poireaux BIO

Yaourt Nature Sucré BIO de Minzier

Semaine J

lundi 27 avril

MENUS DU MOIS D'AVRIL 2020

Carotftes & Navets BIO en Macédoine
Diots Savoyards Rotis

Crozets BIO Alpina Savoie
Abondance AOP de Pers-Jussy

Kiwi

Semaine o

mardi 7 avril

Betterave Rouge BIO Vinaigrette

Cappellettis du Royans Epinard Ricotta,
Coulis Provencal Leztroy

Fromage Rapé Frangais

Pomme BIO de Cercier

mardi 14 avril

Mélange de Carottes & Mais

Quenelles Natures BIO du Royans en
Béchamel

Riz BIO & Quinoa Rouge

Yaourt aux Fruits BIO de Minzier

mardi 21 avril

Radis Roses de Saison et Beurre

Haut de Cuisse de Poulet Frangais Mariné

Caroftes BIO & Petits-Pois Etuvés
La Dent du Chat BIO
Cake Marbré Leztroy

mardi 28 avril

Salade de Riz BIO Colorée

QOeufs Brouillés

Haricots Verts BIO Persillés

Fromage de Chévre d'Habére Poche

Compote de Pommes BIO Lezsaisons

mercredi 8 avril

Carottes BIO fagon Coleslaw
Aiguillette de Poulet Frangais au Curry
Riz BIO cuit facon Pilaf

Beaufort AOP de Haute-Maurienne

Orange

mercredi 15 avril

Haricots Verts BIO Vinaigrette
Tranche de Jambon Blanc
Ecrasé de PDT BIO

Meule des Pays de Savoie

Kiwi

mercredi 22 avril

Betterave BIO Mimosa
Blanquette de Veau BIO
Riz Basmati

Tome AOP BIO des Bauges

Pomme BIO de Cercier Caramélisées

mercredi 29 avril

Salade Verte & Douce Vinaigrette
R&ti de Boeuf Frangais et Jus
Purée de Pois Cassés BIO
Caroftes BIO Vichy

Fromage Blanc BIO de Minzier

au Coulis de Fruits BIO Leztroy

jeudi 9 avril

Batavia, Vinaigrette Leziroy

Boeuf BIO GAEC des Deux Savoie, sauce

Forestiére
PDT Grenailles BIO
Tomme Fermiére Rochoise

Compote Pomme & Banane BIO

jeudi 16 avril

Salade de Lentilles Vertes BIO

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané & Citron

Epinards au Lait BIO du Crét Joli
Comté Fruité BIO

Pomme BIO de Cercier

jeudi 23 avril

Salade Verte du Moment
Boulettes de Boeuf BIO facon Kefta
Semoule BIO de Chambéry

Panacotta Passion

jeudi 30 avril

P&té en CroGte & Cornichon
Poisson Frais sauce Dugléré

PDT BIO facon Potatoes

Reblochon AOC Rochois

Ananas & Mangue, Sirop de Vanille

Pain BIO a chaque repas
vendredi 10 avril

Oeuf Dur Mayonnaise
Cabillaud, Huile d'Olive & Citron
Boulghour BIO Gonflé

Navets BIO Poélés

Creme Dessert Chocolat au Lait BIO

vendredi 17 avril

Salade Verte, Vinaigrette Balsamique

Lasagnes Fraiches de Haute-Savoie au Boeuf
Charolais

Compote Pom'Myrtille BIO Lezsaisons

vendredi 24 avril

Salade de Pommes de Terre de Savoie
Quiche au Fromage

Purée de Brocolis

Petit Suisse Sucré

Banane BIO

Féte du Travail 01/05

FERIE

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. lls peuvent étre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lls sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.



